
(1) mit Farbstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Konservierungsstoff oder Nitrit Pökelsalz, (4) geschwärzt, (5) mit Süssungsmittel, enthält eine 
Phenylalaninquelle (6) mit Phosphat, (7) koffeinhaltig 
(A) Alkohol, (G) Glutenhaltiges Getreide, hauptsächlich Weizengluten, (K) Krebstiere, (Ei) Eier, (F) Fisch, (Erd) Erdnüsse, (Soy) Soja,                    
(M) Milcherzeugnis, (N) Nüsse, (Sel) Sellerie, (Sen) Senf, (Ses) Sesam, (Sul) SO2 und Sulfit, (W) Weichtiere 

Forum | Haus der Architekt innen 
                           und Architekten 

Speiseplan Casino 

08. bis 12. September 2025 

 

 

Tagesgerichte vom Buffet mit kleinem Salat und Mineralwasser ………………………………………13,30 € 

 

Mo Kartoffelrösti an Kürbis-Birnen-Ragout 

           Geschmorte Maishähnchenkeulen 
  (In Bioqualität:) 

Di        Rote-Beete-RisottoM an geschmortem Fenchel 

           Schweinefiletmedaillons im Speckmantel 
  (In Bioqualität: Reis, Fenchel, Hartkäse) 

Mi  Gebratene MienudelnG,Ei mit Wokgemüse 

           Spanferkelbraten in Teriyakisoße 
  (In Bioqualität: Nudeln, Wokgemüse, Teriyaki) 

Do  Tomaten-Sellerie-Gemüse und TagliatelleG 

           Gebratenes Zanderfilet und ZitronensoßeM   
  (In Bioqualität: Tagliatelle, Sahne) 

Fr       Herbstliche Bowl mit Rote-Beete-Humus, Süßkartoffeln, 

           Kürbis und Apfeldressing 
           (In Bioqualität:) 

           

 

Mittagessen gibt es von 11:45 bis 13:30 Uhr 

Änderungen vorbehalten. Bitte tagesaktuellen Buffetaushang beachten. Die genannten Preise sind Bruttopreise inklusive 
der gesetzlichen MwSt. 
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